|
Tous les midis du lundi au samedi, V
Pour les soirs en semaine réservation d’'un minimum de 4 personnes avant 18H.

Plat: 7.90 €

Bar — Resta‘urant

Restauration'!:

uement les midis du lundi au vendredi

}ndredi et Samedi soirs

-+ Voir carte d'e

< Rapée au choix
%Mw aw dessert \

(74

dpee nature

Fromage blanc ou sec

Ou dessert

Tous mes plats sont confectionnés par mes soins, et a la commande.

Prix net T.T.C. Service compris



Les entrées :

Assiette de charcuterie 6.00

Salades : Petite  Grande

Verte 3.50 * 4.50

Chévre chaud 480* 6.80

Fourme 480* 680 Sy

Campagnarde .0 8.00

Tomate mozza

Les rapées : |
Nature

Sarrasson

Chévre

Fourme

Raclette

Tartiflette

Mozza

Poivrons chorizo

Emmental
Chévre / fourme
Mozza

Raclette 9.70 13.50

Viande :

Bavette accompagnée d'une répée, sarrasson et salade

Prix net T.T.C. Service compris

10.00



Sans alcool :

Sirop :

Jus de fruits :

Sodas :

Red bull :

Limonade (au verre) :
Biére sans alcool :
Café, décaféiné :
Chocolat, thé :

Eaux :

Evian, Badoit (50cl):

Evian, Badoit, Parot (1L) :

Les alcools :

Kronenbourg :

Galo (15c¢l) :

Demi (25c¢l) :

Girafe (3L) :
Grimbergen:

Galo (15cl):

Demi(25¢l) :

Les bieres bouteille :
Calsberg, Pelforth :
Desperados :

Les apéritifs :

Kir :

Ricard, Pastis, Casanis,

Berger blanc, Pacific :

1.50
2.50
2.60
3.00

1.70

2.00

1.50

Martini blanc, rouge :
Porto :
Muscat :

Suze:

__V-'Ezika :

Rhl.J_m Havana :

RhLIm St James:

Ljr’Whisky/Whiskey:,

lan Campbell:
Jack Daniels:
Jameson:
Chivas:
Digestifs:

Get 27 ou 31 :
Verveine, Poire:
La coupe :

emi-bouteille (37,5¢l) :

u Verre 25c¢l

Vin de table (blanc, rosé, rouge)

1.10 2.50
Macon, cote du rhone
1.30 3.50
Cote de Blaye

2.00 4.80

Prix net T.T.C. Service compris

2.30
2.00
2.00
2.50
2cl

2.60
2.60
2.60

2cl

2.60
2.80
2.80

3.50

2.60

3.00

50cl

4.20

5.70

7.00

4cl
4.50
4.50

4.50

4l
4.50
5.00
5.00
6.00

4.50

5.00

10
25

50



